Kalte Vorspeisen

Nisslisalat nach Grossmutter’s Art
mit Speckwiirfeli, Champignons & Croutons

Herbstsalat mit Trauben & Baumnitissen
an Haselnuss-Vinaigrette

luftgetrockneter Wildschwein Rohschinken
mit Niusslersalat & Kiirbis Chutney

Fasanen- & Hasen Terrine
wildes Beeren-Chutney

Hirsch Carpacchio mit Rosmarinol
stiss-saurer Krautsalat mit Haselntissen

Schottischer Graved-Lachs in Laphroaig
Feigen-Sent

Suppen

Honig-Met Suppe mit Gerste
Rauchsalz Bretzel & frittierter Hopfen

Wildkraftbriihe

mit Ochsenschwanz & Steinpilzen

Warme Vorspeise

Dreierler aus der Genuss Kiiche

Entenleber im Birnenmantel an Wachholder-Gin Butter
Honmg-Met Suppe mit Gerste

Salpicon von Steinpilzen & Ochsenschwanz

alles Wild aus der Innerschweiz und dem schénen Aargau
Rindsfilet Irliinder Foyle Beef und Schweizer Prime Beef
Kalbs- und Schweinefleisch exklusiv aus dem Aargau

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

15.50

15.50

19.50

16.50

16.50

26.50



Vegetarische Gerichte

Wemblitter Capuns
mit frischen Pilzen, Kriautern & Schalotten
kleines Gemiise

Mais-Kiirbis Pannequins
auf Johannisbeeren - Rosmarinrahm
Wirzwickel und Kastanien

Herbst Kreation

Rotkraut, Kastanien und Wirzwickel

kleines Ragout von frischen Pilzen und Kriutern
Haselnuss Spitzli

Fisch & Krustentiere

Fr. 28.50

Fr. 27.50

Fr. 28.50

Seehecht Filet im Thymianol gebraten
Auberginen-Quinoa Sockel
buntes Marktgemuse

gebratenes Schottisches Lachshilet
an Brennessel-Pfeffer Sabayone
Salzkartoffeln

buntes Marktgemiise

alles Wild aus der Innerschweiz und dem schénen Aargau
Rindsfilet Irliinder Foyle Beef und Schweizer Prime Beef
Kalbs- und Schweinefleisch exklusiv aus dem Aargau

Fr. 45.00

Fr. 44.00



Wildgerichte

Gems Pfeffer «klassische Art»
Spatzli
buntes Herbstgemiise mit Pilzen & Apfel

Frischlings Entrecote «Kilchoman»

an rauchiger Whisky Essenz

Spitzh

buntes Herbstgemiise mit Pilzen & Apfel

Hirsch Cordon-bleu

mit Biindnerfleisch & Alpkise

Spitzh

buntes Herbstgemiise mit Pilzen & Apfel

Obwaldner Gemsriickenfilet

Schwarzer Holunder & Berberitzen Extrakt
Spatzli

buntes Herbstgemiise mit Pilzen & Apfel

Jager’s Triplette

Hirschfilet, Wildschwein Medaillon & Gemsschnitzel
Schwarzer Holunder & Berberitzen Extrakt
Haselnuss-Spitzh

buntes Herbstgemiise mit Pilzen & Apfel

Hirsch Triologie

zartes Entrecote, wiirzige Leber und saftiges Bratwiirstchen
Schwarzer Holunder & Berberitzen Extrakt
Mandelkroketten

buntes Herbstgemiise mit Pilzen & Apfel

alles Wild aus der Innerschweiz und dem schénen Aargau
Rindsfilet Irliinder Foyle Beef und Schweizer Prime Beef
Kalbs- und Schweinefleisch exklusiv aus dem Aargau

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

38.00

44.00

44.00

52.00

48.00



Hauptgerichte

Angus Rindsfilet "Port Askaig»

rauchige Whiskysauce und klemem Pilzragout
Mandelkroketten

Gemiisegarnitur

Kalbsschnitzel an Gin-Tandoor1 Sauce
Mandelkroketten
Gemiisegarnitur

Schweinsfiletmedaillons auf Senfkornjus
Weinblitter Capuns
Gemiisegarnitur

Mihle Spezialitit

Fr. 52.00

Fr. 46.50

Fr. 44.00

Angus Rindsfilet auf dem heissen Stein
nur kurz von uns auf dem Gnill angebraten
Kroketten und Gemiise

mit verschiedenen hausgemachten Saucen

Hirsch Entrecote auf dem heissen Stein
nur kurz von uns auf dem Gnill angebraten
Spitzli und Gemiise

mit verschiedenen hausgemachten Saucen

alles Wild aus der Innerschweiz und dem schénen Aargau
Rindsfilet Irliinder Foyle Beef und Schweizer Prime Beef
Kalbs- und Schweinefleisch exklusiv aus dem Aargau

Fr. 52.00

Fr. 46.00



Einfachere Gerichte fiir Zwischendurch

Tages Suppe
unsere hausgemachten Tages Suppen sind weltberiihmt...

Schiisseli Salat
mit gediinsteten Pilzen, Croutons, Speckwiirfeli & Hausdressing

Toast mit Herbstpilzen
garniert mit Rotkraut und Kastanien

Hirschgeschnetzeltes mit Champignons
Spitzh
buntes Herbstgemiise

Geraucherte Hirschbratwurst
auf rotem Zwiebel Confit
Spitzli und Gemiisetraumerel

Walliser Kise Schnitte
mit Schinken, Tomaten, Champignons und Spiegelei

Schweinssteak mit Krauterbutter
Rostikroketten
Gemiisegarnitur

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
Pommes-Frites
Gemiisegarnitur

alles Wild aus der Innerschweiz und dem schénen Aargau
Rindsfilet Irliinder Foyle Beef und Schweizer Prime Beef
Kalbs- und Schweinefleisch exklusiv aus dem Aargau

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

9.50

32.00

26.50

24.50

33.00

34.00



