
alles Wild aus der Innerschweiz und dem schönen Aargau 
Rindsfilet Irländer Foyle Beef und Schweizer Prime Beef 
Kalbs- und Schweinefleisch exklusiv aus dem Aargau 
 

K a l t e   V o r s p e i s e n  

 

Nüsslisalat nach Grossmutter’s Art Fr. 15.50  

mit Speckwürfeli, Champignons & Croutons 

 

 

Herbstsalat mit Trauben & Baumnüssen Fr. 15.50 

an Haselnuss-Vinaigrette 

 

 

luftgetrockneter Wildschwein Rohschinken Fr. 19.50 

mit Nüsslersalat & Kürbis Chutney 

 

 

Fasanen- & Hasen Terrine  Fr. 19.50 

wildes Beeren-Chutney 

 

 

Hirsch Carpacchio mit Rosmarinöl Fr. 19.50 

süss-saurer Krautsalat mit Haselnüssen 

 

 

Schottischer Graved-Lachs in Laphroaig Fr. 19.50 

Feigen-Senf 

 

 

 

S u p p e n  

 

Honig-Met Suppe mit Gerste Fr. 16.50 

Rauchsalz Bretzel & frittierter Hopfen 

 

Wildkraftbrühe Fr. 16.50 

mit Ochsenschwanz & Steinpilzen 

 

 

W a r m e   V o r s p e i s e   

 

Dreierlei aus der Genuss Küche Fr. 26.50 

Entenleber im Birnenmantel an Wachholder-Gin Butter 

Honig-Met Suppe mit Gerste 

Salpicon von Steinpilzen & Ochsenschwanz 
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V e g e t a r i s c h e   G e r i c h t e   

 

Weinblätter Capuns   Fr. 28.50 

mit frischen Pilzen, Kräutern & Schalotten 

kleines Gemüse 

 

 

 

Mais-Kürbis Pannequins Fr. 27.50 

auf Johannisbeeren - Rosmarinrahm 

Wirzwickel und Kastanien 

 

 

 

 

Herbst Kreation Fr. 28.50 

Rotkraut, Kastanien und Wirzwickel 

kleines Ragout von frischen Pilzen und Kräutern 

Haselnuss Spätzli 

 

 

 

 

 

 

 

 

F i s c h   &   K r u s t e n t i e r e  

 

Seehecht Filet im Thymianöl gebraten Fr. 45.00 

Auberginen-Quinoa Sockel 

buntes Marktgemüse 

 

 

 

gebratenes Schottisches Lachsfilet Fr. 44.00 

an Brennessel-Pfeffer Sabayone 

Salzkartoffeln  

buntes Marktgemüse  
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W i l d g e r i c h t e  

 

Gems Pfeffer «klassische Art» Fr. 38.00 

Spätzli 

buntes Herbstgemüse mit Pilzen & Apfel 

 

 

 

Frischlings Entrecôte «Kilchoman» Fr. 44.00 

an rauchiger Whisky Essenz 

Spätzli 

buntes Herbstgemüse mit Pilzen & Apfel 

 

 

 

Hirsch Cordon-bleu Fr. 44.00 

mit Bündnerfleisch & Alpkäse 

Spätzli 

buntes Herbstgemüse mit Pilzen & Apfel 

 

 

 

Obwaldner Gemsrückenfilet  Fr. 55.00 

Schwarzer Holunder & Berberitzen Extrakt 

Spätzli  

buntes Herbstgemüse mit Pilzen & Apfel 

 

 

 

Jäger’s Triplette   Fr. 52.00 

Hirschfilet, Wildschwein Medaillon & Gemsschnitzel 

Schwarzer Holunder & Berberitzen Extrakt 

Haselnuss-Spätzli  

buntes Herbstgemüse mit Pilzen & Apfel 

 

 

 

Hirsch Triologie  Fr. 48.00 

zartes Entrecôte, würzige Leber und saftiges Bratwürstchen 

Schwarzer Holunder & Berberitzen Extrakt 

Mandelkroketten 

buntes Herbstgemüse mit Pilzen & Apfel 
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H a u p t g e r i c h t e  

 

Angus Rindsfilet "Port Askaig» Fr. 52.00 

rauchige Whiskysauce und kleinem Pilzragout 

Mandelkroketten 

Gemüsegarnitur  

 

 

 

Kalbsschnitzel an Gin-Tandoori Sauce Fr. 46.50 

Mandelkroketten 

Gemüsegarnitur  

 

 

 

Schweinsfiletmedaillons auf Senfkornjus Fr. 44.00 

Weinblätter Capuns 

Gemüsegarnitur  

 

 

 

 

 

 

M ü h l e   S p e z i a l i t ä t  

 

Angus Rindsfilet auf dem heissen Stein Fr. 52.00 

nur kurz von uns auf dem Grill angebraten 

Kroketten und Gemüse 

mit verschiedenen hausgemachten Saucen 

 

 

 

Hirsch Entrecôte auf dem heissen Stein Fr. 46.00 

nur kurz von uns auf dem Grill angebraten 

Spätzli und Gemüse 

mit verschiedenen hausgemachten Saucen 
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Einfachere Gerichte für Zwischendurch  

 

Tages Suppe Fr.   9.50 

unsere hausgemachten Tages Suppen sind weltberühmt… 

 

 

Schüsseli Salat Fr. 26.50 

mit gedünsteten Pilzen, Croutons, Speckwürfeli & Hausdressing 

 

 

 

Toast mit Herbstpilzen Fr. 24.50 

garniert mit Rotkraut und Kastanien  

 

 

 

Hirschgeschnetzeltes mit Champignons Fr. 32.00 

Spätzli 

buntes Herbstgemüse 

 

 

 

Geräucherte Hirschbratwurst Fr. 26.50  

auf rotem Zwiebel Confit 

Spätzli und Gemüseträumerei 

 

 

 

Walliser Käse Schnitte Fr. 24.50  

mit Schinken, Tomaten, Champignons und Spiegelei 

 

 

 

Schweinssteak mit Kräuterbutter Fr. 33.00  

Röstikroketten 

Gemüsegarnitur 

 

 

 

Wiener Schnitzel (vom Kalb) Fr. 34.00 

Pommes-Frites 

Gemüsegarnitur 


